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Кажуть, солодке допомагає у важкі часи.
І це чиста правда!!!



Органiзація кулінарної та кондитерської дiяльностi потребує розроблення

вiдповiдного програмно-методичного супроводу, який повинен бути на

допомогу педагогам i батъкам визначити орiєнтовний обсяг знань, умінь i

навичок iз елементарних основ кондитерської справи у здобувачів, та

дiбрати ефективнi методи, прийоми освiтнього впливу.

Дана програма передбачає органiзацiю професійно-практичної дiяльностi

вiдповiдно до вiкових можливостей здобувачів освіти на ocнoвi

компетентнiсного підходу, для набуття в подальшому спеціальних знань

та вмінь.



План роботи:

Завдання програми:

•заохочення до активного пiзнання кондитерської справи;

•формування уявлень про традиційнi кондитерські вироби нашоi країни та інших країн

світy; збагачення уявлень про рiзнi види кондитерських виробiв: печива, пряникiв, мафін,

тiстечок з різних видів тіста та iнших смаколикiв; стимулювання інтерecy до

ознайомлення з основами технологiї виготовлення печива, пряників, мафін, тістечок з

різних видів тіста: замiшування тістa, формування, випікання, оздоблення, реалізація;

•ознайомлення з приладами, інструментами, обладнанням, матерiалами, продуктами

харчування, що використовуються в кондитерському виробництві.

•заохочення до усвiдомлення здоров'я, як найвищої цiнностi, дбайливого ставлення до

власного здоров'я та здоров'я iнших людей; формування уявлень про значення

повноцiнного харчування для збереження та змiцнення здоров'я; ознайомлення з основами

безпечного харчування.

•заохочення до застосування елементарних основ культури здорового харчування: вiдбiр

корисних продуктiв для виготовлення печива, тістечок різних видів тощо, гiгiєна

приготyвання та споживання.

•безпечнi правила поведiнки при користуванні приладами та інструментами;

стимулювання до художньо-творчого оздоблення кондитерського виробу, розвиток уяви,

фантазiї, кольору;

•розвиток художньо-естетичного смаку при декоруваннi кондитерського виробу;



Мета програми гуртка: формування в здобувачів освіти елементарних основ культури

здорового харчування, безпечної поведiнки в кондитерській дiяльностi, готовностi допомагати,

створювати кондитерські вироби зроблені власними руками та виявляти кондитерську творчiсть.



У процесі навчання здобувачі освіти знайомляться з сучасними

способами і прийомами оздоблення та декорування різноманітних

кондитерських виробів.

Розділ 1. Приготування оздоблювальних

напівфабрикатів для кондитерських виробів



Розділ 2. 

Приготування дріжджового тіста та виробів з нього



Розділ 3. 

Приготування бездріжджового тіста та виробів з нього


