
Портфоліо викладача
професійно теоретичної

підготовки
у міжатестаційний період

Державний навчальний заклад

“Мукачівський центр

професійно- технічної освіти”

Елек Наталії Василівни



«Навчаю не лише готувати страви, 
а й будувати своє життя зі смаком: з

любов’ю до праці, 
повагою до себе й ближнього та

прагненням досконалості"



… Найдосвідченіший педагог ніколи не
повинен спинятися на досягнутому, 

бо якщо немає руху вперед,
то неминуче

починається відставання
В. О. Сухомлинський

Педагогічне кредо



"Я викладач – творець майбутнього. 
Моє покликання – ділитися знаннями, надихати 

учнів і формувати  висококваліфікованих 
професіоналів та гідних людей"



Використовувати інтерактивні

інструменти – мультимедійні

презентації, відеоуроки, VR-

технології, онлайн-платформи

для тестування й опрацювання

завдань

«Опанування та використання інноваційних
технологій при викладанні спецдисциплін»

1 2 3 4

Індивідуальна навчально - методична
проблема:  

Актуалізувати навчальний
матеріал – інтеграція
сучасних професійних
стандартів та практик, 
використання кейсів із

реального життя.

Формувати практичні

навички – впровадження

практичних завдань в

лабораторіях для

відпрацювання кухарських

та кондитерських операцій

Забезпечувати

індивідуалізацію навчання –
адаптивні освітні програми, 
гейміфікація для мотивації

та врахування особливостей

кожного здобувача освіти

Використання інноваційних технологій у викладанні спецдисциплін є важливим інструментом

для підвищення ефективності навчання та зацікавлення здобувачів освіти. 
Ці технології дозволяють:



Методичні напрацювання

Навчальний посібник

“Товарознавство харчових
продуктів”

Робочий зошит для ЛПР з

предмета “Технологія
приготування борошняних

кондитерських виробів з

основами товарознавства”

Онлайн – тести модульного
контролю якості знань



Відкриті уроки



Позаурочні заходи

Віртуальна подорож

«Ресторани
Закарпаття»



Онлайн гра

Позаурочні заходи



ЕКСКУРСІЯ в магазин «ЄВРОМАРКЕТ» стала для здобувачів освіти чудовою нагодою побачити сучасне обладнання для закладів

ресторанного господарства в реальному житті. Під час екскурсії здобувачі освіти мали змогу детально ознайомитися з різноманітним

устаткуванням, що використовується на професійних кухнях.
Це були не лише теоретичні знання з предметів «Устаткування підприємств харчування» та «Організація виробництва та

обслуговування», а й практичний досвід, який допоміг краще зрозуміти, як працює те чи інше обладнання. Особливу увагу здобувачі

звернули на сучасні технології, що значно спрощують роботу кухаря та підвищують ефективність виробничих процесів.

Позаурочні заходи



ДИСТАНЦІЙНЕ НАВЧАННЯ



Участь у фестивалі доброї їжі
«Дари Карпат

Бренди України»



Проведення олімпіад та
конкурсів





Участь у
методичних
заходах



Участь в інноваційній діяльності

Всеукраїнський
конкурс

Конкурс “Планета IT” Обласний конкурс



Майстер-клас для
професіоналів – це можливість

познайомитися з новою технологією, 
новими методиками і авторськими

напрацюваннями. А це означає крок

вперед у своїй справі.



Проведення благодійної акції на
підтримку бійців ЗСУ





Ісаак Пітман










